u:ﬁ ﬁﬁxﬁﬁﬁs?ﬂz& 37 fﬁa fa\ ﬁﬁsﬁ\w« v&ﬁﬁn «sﬁﬁn ¥7 i‘ fﬁﬁ»‘ vs,ﬁi Y7 ,nn ﬂs%\ﬁ& v&%ﬁ ﬂsk\zn ﬁ%_

o514 WA

0006
Carmelina
< | rattoria di Costiera -

Brescia
CARMELINAEBIR?EBéinl,SVlIZS?:ALINI 6 (BS)

e LY e N

S S e e S e N e N e N A N A N A N A B A BB A



S

AR

(%(qu I

@@ CROCCHE DI PATATE CON PROVOLA AFFUMICATA €3 POLPETTINE DI MELANZANE con datterino saltato €10
in padella e scaglie di grana
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¥

@@ FIORE DI ZUCCA RIPIENO DI RICOTTA DI BUFALA E €3

5
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ﬁ;; BASILICO ) ALICI FRITTE €10
;%3 FRITTATINA ALLA NERANO €3 @) SOUTE DI COZZE E VONGOLE €15
%ﬁ = -T?
? l}t ©)({) BRUSCHETTA STRACCIATELLA E ALICI DI CETARA** €5 (5)(@) INSALATA DI MARE CON SALSA CITRONETTES €15 g
@' (8) BRUSCHETTA AL POMODORINO €4 () TARTARE DI TONNO €18 ij:
4 )
;‘%’3 ® ®© (@) BRUSCHETTA STRACCIATELLA E SALMONE** €7 () TARTARE DI SALMONE €16 ‘E
$_4b=-:d @ BRUSCHETTA STRACCIATELLA E GAMBERO ROSSO**+ €8 TARTARE DI MANZO con crostone di pane e salsa €15 gﬁj
tartara
ﬁ‘t ® (@) TRIS DI MONTANARE €7 ié
A Montanara al pomodoro, alla genovese, alla salsiccia e ‘q
. friarielli ﬁ__
b g
(Pt (futti n'?
Le nostre paste hanno tempi di cottura che vanne dai 15 ai 20 minuti ‘!
()@ SPAGHETTI ALLA NERANO €15  (B) FUSILLONE ALLA GENOVESE €12 g}
@@ SPAGHETTI VONGOLE E BOTTARGA DI TONNO €19 () CALAMARATA PARTENOPEA €18 A
-
@@ GNOCCHI ALLA SORRENTINA CON SPUMA DI BUFALA €12  (5) PACCHERI Al 4 POMODORI, STRACCIATELLA E €16 l,!
r TARTARE DI TONNO s e
@ SCIALATIELLI ALUAMALFITANA €20 (71)§) PASTA PATATE E PROVOLA i‘"
ey
X
eyl : 7 B 4
( Veconds (f tatte 5
by
-
@) FRITTURA DI GAMBERI***, CALAMARI*** €22 () SALMONE** FONDUTO CON CREMA DI PATATE €20 ‘i
E VERDURINE E ALICI DI CETARA i
@@ TONNO*** AL SESAMO CON PANZANELLA €22 () CALAMARO** RIPIENO SU LETTO DI POMODORINI €18 'g
CILIEGINI ij
) POLIPO*** SALTATO CON SCAROLE, ALICI DI €22 4
CETARA** E UVA SULTANINA ENTRECOTE DI MANZO BRASILIANO CON PATATE €20 &G
o AL CARTOCCIO o
&)@ MISTO DI PESCE ALLA GRIGLIA €30 -]
: J by
— - ’kﬂ
erloint 5
%
FRIARIELLI €5 PATATINE FRITTE €5 3&
b SCAROLE €5 ZUCCHINE ALLA SCAPECE €6 *Q
LN PATATE AL FORNO €5 :j
37 F
= *
‘%’? @ TIRAMISU €6 BABA FARCITO €6 &a
é}?"‘* (@ DELIZIA AL LIMONE €6 SORBETTO €5 _j
<=
% lg.‘ @) CHEESECAKE AL MANGO** €6 ({)@) CANNOLO ALLA SICILIANA €7 33
1 y
] M@ PASTIERA** €6 ({)@) BARRETTA ALLA NOCCIOLA ROCHER €8 -
‘%n? A E CARAMELLO SALATO l‘\
ﬂ ] (@) RICOTTAE PERE** €6 -

CAPRESE AL PISTACCHIO** €7
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MARGHERITA DA ENDRIT €10

4 pomodeori, provela, pecorino, olio EVO, basilico

MARGHERITA €8
Pomodoro San Marzano, Fior di Latte, Grana Padano, olio EVO, basilico

BUFALA €11
Pomodore San Marzano, Bufala dop, Grana Padano, olio EVO, basilico

NAPOLI €11

Pomodorini, Stracciatella, Frutti di capperi, Alici di cetara, olive Taggiasche, olio EVO, basilico

PARMIGIANA €10
Pomodoro San Marzane, Fior di Latte, melanzana a funghetto, ricotta salata, olio EVO, basilico

CAPRI €15
Crema di datterino giallo, burrata, prosciutto crudo di Parma 18 mesi, tarallo sbriciolato, olio EVO, basilico

FURORE €15
Fior di latte, stracciatella, mortadella, granella di pistacchio, olio EVO, basilico

NERANESE €12

Crema di zucchine, fior di latte, chips di zucchine, scaglie di Grana Padano, olio EVO, basilico

CETARA €10
Pomodoro San Marzano, Fior di latte, alici di cetara, olive, olio EVO, basilico

DIAVOLA €11
Pomodoro San Marzano, Fior di Latte, ventricina, nduja, olio EVO, basilico

AMATRICE €10

Fior di latte, guanciale, tuorlo d'uovo, olio EVO, basilico

RUSTICA €12
Provola affumicata, patate, pancetta, olio EVO, basilico

CARMELINA €12
Fior di latte, datterine rosso, rucola, crudo di Parma 18 mesi, scaglie di Grana Padano, olio EVO, basilico

CARRETTIERA €12
Provola, salsiccia, friarielli, olio EVO, basilico

PRAIANO €15
Fior di latte, gorgonzola, lardo di colonnata, ciuffetti di Mango, olio EVO, basilico

RAVELLO €12
Pomodore San Marzano, Fior di latte, olive taggiasche, carciofi, funghi, prosciutto cotto, olio EVO, basilico

SERVIZIO E COPERTO: 3€

LEGENDA ALLERGENI

(#) GLUTINE (@) MOLLUSCHI E CROSTACEI ***CONGELATO:
**FATTO IN CASA, ABBATTUTO A -20 GRADI PER 24 ORE;

@ SOIA G‘D LATTE E DERIVATI *IL PRODOTTO E ABBATTUTO SECONDO LA NORMATIVA VIGENTE (REG 853/2004 E DDG

2 3742 DEL 30.04.2013) AD UNA TEMPERATURA DI -20°C PER ALMENO 24 ORE PER ESSERE

) PESCE () UOVA E DERIVATI IDONEO PER ESSERE CONSUMATO CRUDO.

(@) FRUTTA A GUSCIO
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+39 340 215 1659
CARMELINA BRESCIA, VIA CALINI 6 (BS)
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